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Centrum Rekreacj i  Harenda to  kl imatyczny obiekt  z  długoletnią
historią  i  doświadczeniem w organizacj i  imprez  okol icznościowych.   

Dlaczego powinieneś  zorganizować swój  event  z  nami?

Pięknie  położony obiekt  w sercu Gór Sowich
Bogate  menu okol icznościowe

Indywidualnie  dopasowana oferta
Opieka managera  ds .organizacj i  imprez

Atrakcje  dla  dzieci
Konkurencyjne ceny



WYJĄTKOWA OKOLICZNO�� WYMAGA 
WYJĄTKOWEJ OPRAWY

Każda oferta  szyta  jest  na  miarę  przez  managera  
ds  organizacj i  imprez  okol icznościowych.  

Dokładamy wszelkich starań aby Państwa uroczystość
 na długo pozostała  w pamięci  zaproszonych Gości .

W poniższej  ofercie  znajdą Państwo specja lne menu
okol icznościowe,  atrakcje  oraz  us ługi  dodatkowe.



WYJĄTKOWE MENU 
NA WYJĄTKOWĄ OKOLICZNO��

Menu przygotowane przez kucharzy Gospody Harenda jest wspaniałą ucztą dla zmysłów.
Spośród dwóch przygotowanych propozycji i opcji dodatkowych można wybierać dania

Tradycyjne oraz Europejskie. 
Menu opieramy na produktach sezonowych, regionalnych oraz wyrobach swojskich aby

podkreślić wyjątkowość chwili i przyjęcia.

Wszystko to pozwoli aby Państwa Goście na długo zachowali w pamięci ten wyjątkowy dzień,
a dzieci świetnie się bawiły.



MENU I ZASIADANE
159.00/os dorosła

dzieci -50%

PRZYSTAWKI W FORMIE BUFETU ZIEMNEGO

Tatar śledziowy “Harenda”
Wytrawna tarta wegetariańska

Sałatka Cezara, Grecka
Placuszki cukiniowe z szarpaną karkówką BBQ

Selekcja pieczywa,sosy,dipy

ZUPA DO WYBORU

-Tradycyjny rosół z makaronem i zieleninką
Krem pomidorowy ze śmietanką i kruszonym razowcem
Krem z warzyw grillowanych z grzankami czosnkowymi

 

 DANIA GŁ�WNE

Kotlet drwala “Harenda“
Roladki z kurczaka w sosie serowym

Karczek z grilla z pieczarkami 

DODATKI

Młode ziemniaczki z koperkiem
Kluseczki leniwe “Harenda”

Surówkowe trio
Kapusta zasmażana

 

DESERY

Ciasta domowe:
Szarlotka “Harenda”

Mini deserki owocowe
Owoce sezonowe

Ciasteczka Ciasteczkowego Potwora “Harendy”
Muffinki sezonowe z kruszonką

NAPOJE

Sok pomarańczowy
Sok jabłkowy

Lemoniada z czerwonymi owocami “Harenda”
Koktajl truskawkowy dla dzieci

Woda z cytryną

Kawa/Herbata

TORT

dodatkowo płatny 12.00zł/os do ustalenia indywidualnego

ALKOHOL

wina oraz sezonowe drinki okolicznościowe do
uzgodnienia indywidualnego

STACJA GOFR�W DLA DZIECI

300.00zł / do 10 dzieciaczków
każde kolejne dziecko dodatkowo płatne 25zł



MENU II ZASIADANE
180.00/os

dzieci -60%

PRZYSTAWKI W FORMIE BUFETU ZIEMNEGO

Tatar śledziowy “Harenda”
Wytrawna tarta wegetariańska
Kurczak zagrodowy w galarecie

Rolada szpinakowa z łososiem wędzonym
Bar sałatkowy

Placuszki orkiszowe z pieczarkami i parmezanem
Selekcja pieczywa,sosy,dipy

ZUPA DO WYBORU

-Tradycyjny rosół z makaronem i zieleninką
Krem pomidorowy ze śmietanką i kruszonym razowcem

Żur w chlebie “Harenda”
Krem z białych szparagów z grillowaną gruszką i

podpłomykiem
 

 DANIA GŁ�WNE

Kotlet drwala “Harenda“
Pieczeń wieprzowa “�ląskie Niebo“

Pierś z kurczaka konfitowana/szpinak/grzyby leśne
Pierogi tradycyjne z serem i ziemniakami z omastą

DODATKI

Młode ziemniaczki z koperkiem
Kluseczki leniwe “Harenda”

Talary ziemniaczane
Surówkowe trio

Kapusta zasmażana

 

DESERY

Ciasta domowe:
Szarlotka “Harenda”

Sernik z białą czekoladą i truskawkami
Mini deserki owocowe

Owoce sezonowe
Ciasteczka Ciasteczkowego Potwora “Harendy”

Muffinki sezonowe z kruszonką

NAPOJE

Sok pomarańczowy
Sok jabłkowy

Lemoniada z czerwonymi owocami “Harenda”
Koktajl truskawkowy dla dzieci

Woda z cytryną

Kawa/Herbata

TORT

dodatkowo płatny 12.00zł/os do ustalenia indywidualnego

ALKOHOL

wina oraz sezonowe drinki okolicznościowe do
uzgodnienia indywidualnego

STACJA GOFR�W DLA DZIECI

300.00zł / do 10 dzieciaczków
każde kolejne dziecko dodatkowo płatne 25zł



BUFET OWOCOWO-
WARZYWNY

Sałatka winogronowo-
truskawkowa z białym winem
Pieczone z migdałami śliwki

Gruszki oraz jabłka pod
kruszonką orzechową
Arbuz, melon,ananas

Sos waniliowy, truskawkowy,
czekoladowy, solony karmel

Smoothe warzywno-owocowe
Słupki warzyw

(marchew/ogórek/papryka)
Hummusy:

klasyczny/buraczkowy/ziołowy
Selekcja miodów regionalnych

BUFET STAROPOLSKI

Selekcja kiełbas swojskich
Mięsiwa pieczone (3 rodzaje)

Deska wędlin oraz serów
Dwa swojskie pasztety

Kąski piwne z kurczaka
Peklowana golonka

Harendowy smalczyk
Pajda chleba regionalnego

Ogórek kiszony
Chrzan,�wikła,sosy,żurawina

Miód, pleśniak, placek śliwkowy

BUFET CZEKOLADOWY

Fontanna czekoladowa
Truskawki/banany/brzoskwinie

/ananasy do fontanny
Trufle czekoladowe 2 rodzaje

Muffiny podwójnie
czekoladowe

Browni z solonym karmelem
Pudding czekoladowy z

malinami
Torcik Schwarzwaldzki

Cake pops biała czekolada,
mascarpone,pomarańcza

BUFETY TEMATYCZNE
70.00/osoba



ZOSTA�MY W KONTAKCIE

“GOSPODA HARENDA”

Harendarecepcja@gmail.com
Rezerwacje: 516 687 888
Organizacja: 889 406 686

tel:%20+48%20516%20687%20888

